


Estimados clientes: 

 

A continuación les presentamos una selección única y diversa 

para conseguir que su celebración sea todo un éxito. 

 

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Exe Rey 

Don Jaime estaremos a su disposición para que disfruten de 

este día tan especial. 

 
Saludos cordiales, 

 
Para realizar su reserva, no dude en ponerse en contacto con 

nosotros al: 

 

Personas contacto para reservas individuales y grupos hasta 10 

personas: Laura Salom/ Raquel De la torre (Departamento de 

reservas) 

Email: reservas@exereydonjaimehotel.com 

 

Personas contacto para grupos a partir de 10 personas: Ana 

Medrano/ Franmy Rosas (Departamento de eventos) 

Email: eventos@exereydonjaimehotel.com 

 
Teléfono: 96 337 50 30 

mailto:reservas@exereydonjaimehotel.com
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Menú infantil 
(hasta 12 años) 

COPA DE BIENVENIDA 
 

 
Croquetas de carrillera con salsa de Manzana 

 

 
ENTRANTE 

 
Sopa de caldo casero de la abuela con fideos de cabellin 

 

 
PLATO PRINCIPAL 

 
Chuletas de cordero con su guarnición de patatas 

 

 
POSTRE 

 
Cremoso de mascarpone con coulis de frambuesa, licor de 

avellana y crujiente de crumble 

 
Surtido de dulces navideños 

 

 
BODEGA 

 
Agua mineral 

Refrescos 

Champin y gominolas 

Uvas de la suerte y cotillón 

Menú Fin de 
Año 2024 

COPA DE BIENVENIDA FREIXENET ICE 

 
Croquetas de carrillera con salsa de Manzana 

 
PARA EMPEZAR: 

Selección de ibéricos y jamón de cebo con surtido de rosquilletas 

Ensaladilla de ventresca acabada con mayonesa de wasabi 

Focaccia de queso de cabra con cebollla caramelizada y pesto de 

almendras 

 
ENTRANTE 

Crema de bogavante y gambón con huevas de trucha y nata 

Sorbete de Maracuyá 

 
PLATO PRINCIPAL 

Carré de cordero envuelto en crocante de pistacho, cremoso de 
coliflor y acabado en salsa de vino y ciruela 

 
POSTRE 

Tiramisú casero con bizcocho de soletilla, mousse de 

mascarpone al aroma de Baileys y crujiente de frambuesa 

 
BODEGA 

Agua mineral, cervezas y refrescos 

Vino blanco valdubon verdejo roble 

Vino Tinto Orube Crianza 

Freixenet Vintage Reserva 

Surtido de dulces Navideños 

Café o infusion 

Uvas de la suerte y cotillón 

 
A las 2.00h… nuestro resopón: 

Brioche de pulled pork con alioli de salsa hoisin 
Menú 
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65€ 179 €  



z 

 

CONDICIONES 

Los precios de los menús presentes son con IVA Incluido. La 

tarifa del menú de adultos incluye una consumición Aforo 

mínimo de 90 personas y máximo de 160 personas. En caso de 

reservar y no llegar al mínimo estipulado, el hotel podrá cancelar 

la cena de gala siempre y cuando se avise antes del 18 de 

diciembre de 2024. La Copa de Bienvenida se realizará en el Hall 

del Salón de la Cena de Gala (sótano -2) del Hotel a las 20 horas. 

La cena dará comienzo a las 21.00 horas y se servirá junto con 

todos los comensales en el mismo momento. A las 23.30 horas 

preparación de las campanadas y uvas en el mismo salón. A 

partir de las 00.00 horas se ofrecerá un combinado o refresco 

para celebrar la llegada del nuevo año, siendo máxima la 

consumición hasta las 3 horas de la madrugada. Cena 

amenizada con música en directo y discomóvil hasta las 3.00h 

de la mañana. No está permitido el acceso a la sala con ropa 

deportiva, vaqueros u otra vestimenta que no sea de gala. Se 

ruega puntualidad en todos los casos. No está permitido fumar 

en el hotel. Queda prohibido la entrada de comida y bebida que 

no se haya adquirido en el propio hotel. Los niños deberán ir 

siempre acompañados de los padres o tutores y no se les 

suministrarán bebidas alcohólicas. El menú infantil es válido de 3 

a 12 años. Es requisito indispensable previa reserva. El cargo de la 

cena se realizará en el momento de la contratación. Las 

cancelaciones podrán realizarse con un máximo de 7 días antes 

de la fecha del evento. Rogamos informen con antelación de 

cualquier alergia o intolerancia para que nuestro equipo de 

cocina pueda adaptar los platos. La empresa se reserva el 

derecho de admisión. 
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HOTEL EXE REY DON JAIME 

 

(+34) 96 337 50 30 

eventos@exereydonjaimehotel.com 

reservas@exereydonjaimehotel.com 

 
Avenida Baleares, 2 

Valencia 
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